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Oz

Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisiinde, Tiirkiye asma genetik kaynaklarinin toplanmasi ve
tanimlanmasi c¢aligmalar1 kapsaminda Kurulu bulunan Milli Koleksiyon Baginda yer alan Canakkale ili yerel
iizim cesitlerinden bazilar1 incelenerek teknolojik agidan meyve suyuna islenmeye uygunluklarinin
belirlenmesine calisilmistir. Calismada Canakkale yerel iiziim c¢esitlerinden Beylerce, Kara Yaprak, Sidalak,
Kara Sakiz ve Kara Lahana cesitleri materyal olarak kullamlmistir. Uziim cesitlerinin ve cesitlerden elde edilen
iziim suyu Orneklerinin gira randimani (%), suda ¢dziinen kuru madde (% S.C.K.M), toplam asitlik, pH, toplam
seker, askorbik asit (Vitamin C), toplam fenolik madde, toplam antosiyanin ve toplam tanen o6zellikleri
belirlenmis, duyusal agidan renk, koku ve tad &zellikleri degerlendirilmistir. Uziim suyuna islenen yerel {iziim
cesitlerinin SCKM (briks) degerleri % 15,2-22 arasinda, toplam asit miktarinin ise 3,8-7,1 g/L arasinda oldugu
tespit edilmistir. Kara Lahana (kirmizi) sira randimani en yiiksek (% 69), gesit olurken, % 57,6 randiman ile
Sidalak (beyaz) ve % 57,1 randiman ile Kara Sakiz (kirmizi) ¢esidi sira randimani yiiksek diger gesitler
olmustur. Kara Lahana iizim ¢esidi, toplam fenolik madde (883 mg/L) ve toplam antosiyanin (100,4 mg/L)
bakimindan, Kara Sakiz cesidi ise toplam tanen miktar1 (2,5 g/L) ve askorbik asit miktar1 (6,4 mg/100 ml) en
yiiksek igerige sahip ¢esitler olarak 6n plana ¢ikmislardir. Duyusal degerlendirmede ¢esit renginin etkili oldugu
ve kirmizive siyah renkli iiziim sularinin, beyaz lizim sularina nazaran daha yiiksek puanlar aldig1 goriilmiistiir.
Anahtar Kelimeler: Canakkale yerel {iziimleri, yerel ¢esitler, tiziim suyu, Karalahana, Karasakiz

Determination of Suitability for Grape Juice of Canakkale Native Grape Varieties
in National Collection Vineyard
Abstract

In this study, It was aimed to determine suitability for grape juice processing some of Canakkale native
grape varieties that located at National Collection Vineyard in Viticultural Research Institute-Tekirdag. Within
the scope of the study, Beylerce, Kara Yaprak, Sidalak, Kara Sakiz ve Kara Lahana varieties at vineyard were
used plant material for grape juice production. . In the samples, the total phenolic substance, total anthocyanin
content, water soluble dry matter (brix), total acidity, pH, total sugar, ascorbic acid, total tannin and color
properties (L*,a*,b*) were determined and sensory tastes were tested. The native grape varieties processed in
grape juice were found to have a brix value of 15.2-22 % and a total acid content of 3.8-7.1 g / L. Kara Lahana
variety was highest must yield (69%), followed by Sidalak (57.6%) and Kara Sakiz (57.1%). Kara Lahana grape
juice had highest values in terms of total anthocyanin and total phenolic substance respectively 100,4 and 883
mg/L. Kara Sakiz grape juice had highest values in terms of total tannin and ascorbic acid properties respectively
2,5 g/L and 6,4 mg/100 ml. Sensory evaluation revealed that the color was effective and the red & black grape
juices got higher scores than the white grape juices. Varieties color was effective on sensory evaluation points,
which red & black grape juices have higher scores than white grape juices.
Keywords: Grape juice, Canakkale native grapes, Karalahana, Karasakiz

Giris

Asmanin anavatanlari arasinda yer alan Anadolu ¢ok eski ve kokli bageilik kiiltiirii ile birlikte
onemli ¢esit zenginligine de sahiptir. Bu zenginlikten yola c¢ikilarak, Ulkemizin asma genetik
kaynaklarinin toplanmasi ve muhafazasi yoniindeki en kapsamli calisma 1965 yilinda Tekirdag
Bagcilik Aragtirma Enstitiisii tarafindan yiiriitiilmeye baslayan “Tiirkiye Asma Genetik Kaynaklarinin
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Belirlenmesi, Muhafazasi ve Tanimlanmasi” isimli proje olmustur. Proje ¢aligmalari bu giine kadar I
Gida, Tarim ve Hayvancilik Midiirliikleri, tUniversitelerin ilgili bdoliimleri/akademisyenleri ve
dogrudan iireticiler ile irtibat saglanarak yiiriitiilmiistiir. Ik yillarda yapilan envanter calismalari
sonucu iilkemizde yaklasik 1.600 adet {iziim ¢esidinin bulundugu tespit edilmis olup, gliniimiizde Milli
koleksiyon baginda 1.435 ¢esit muhafaza edilmektedir(Uysal ve Yasasmn, 2017).

Islendigi iiriinlere bakildiginda ¢ok farkli degerlendirme sekli olan iiziim, islenebilecegi iiriin
cesitliligi acisindan alternatifi oldukca fazla olan nadir meyvelerden birisidir. Sofralik iiztim, kuru
iiziim, basta sarap olmak iizere alkollii igkiler (raki, kanyak, likor, vb.), pekmez, sirke, iiziim suyu ve
konsantresi, geleneksel iiriinler (kofter, pestil, sucuk, hardaliye, koruk eksisi) liziimiin islendigi baslica
iiriinlerdir. Uziim suyu iiretimi iiziimiin 6nde gelen alternatif degerlendirme sekillerinden biri olup,
diinyada yaygin olarak meyve suyuna islenen meyvelerden biriside iiziimdiir. Uziim suyu; taze {iziim
veya sirasindan uygun islemlerle elde edilmis, gida besin maddelerinin pek ¢ogunu biinyesinde
bulunduran, besleyici, kuvvet verici ve hastaliklara karsi sifa 6zellikleri olan bir iiriindiir. Son yillarda
yapilan bilimsel arastirmalar neticesinde, lizlimiin kesfedilen biyoaktif 6zellikleri nedeniyle tiziim
suyuna olan tiiketici talebi hizla gelismekte ve liretim yildan yila daha da artmaktadir.

Tiirkiye asma genetik kaynaklarinin toplanmasi ve tanimlanmasi calismalari kapsaminda
Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitlisiinde Kurulu koleksiyon baginda yer alan Canakkale ili yerel
liziim ¢esitlerinden bazilar1 lizim suyuna islenerek fiziksel, kimyasal ve duyusal 6zellikler agisindan
meyve suyuna islenmeye uygunluklarinin belirlenmesine ¢alisilmistir.

Materyal ve Yontem

Materyal

Calisma kapsaminda Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisiinde, kurulu bulunan Milli
Koleksiyon Baginda yer alan Canakkale ili yerel {iziim ¢esitlerinden yetistirilen Beylerce, Kara
Yaprak, Sidalak, Kara Sakiz ve Kara Lahana iiziim ¢esitleri kullanilmuigtir.

Uziim Suyu Uretim Yontemi

Uziimler hasat edilerek 15-20 kg' lik kasalar icerisinde isleme yerine getirilmistir. Uziimler,
toz vs. yabanci maddelerden temizlenmek iizere igilebilir nitelikte ¢esme suyu ile yikanarak, varsa
¢uriik, ham salkimlar ve yaprak, dal par¢aciklar igleme oncesinde ayiklanmigtir. Uziimler, Ar-Ge tipi
prototip iiziim suyu iiretim diizenegi kullanilarak {iziim suyuna islenmistir. Uziim suyu iiretiminde
uygulanan iglem akis1 kisaca, salkim saplarindan ayrilarak mayse haline getirilen renkli {iziimlere
mayse 1sitma uygulandiktan sonra, beyaz liziimler ise dogrudan dikey tip sepetli hidrolik pres
kullanilarak sikilmis, presten ¢ikan bulanik siraya sirasiyla kaba filtrasyon, pastorizasyon (85 °C, 15
sn), durultma-detartarizasyon, ince filtrasyon uygulanmis, siselenen {iziim sularna sisede
pastorizasyon (85 °C, 30 dk) islemi uygulanmustir.

Fiziksel ve Kimyasal Analizler

Uziimlerin sira randimani (%) dikey sepetli hidrolik pres kullanilarak belirlenmistir. Uziim
suyu orneklerinde suda ¢oziinen kuru madde miktar1 (% S.C.K.M) el tipi refraktometre ile, toplam
asitlik miktar1 tartarik asit cinsinden (%), pH degeri inolab marka dijital pH metre ile, toplam seker
miktart (% g) Lane-Eynon metoduyla, askorbik asit miktar1 (mg/100 ml) analizleri Anonim (1983)' e
gore, toplam fenolik bilesik miktar1 (mg/L) spektrofotometrik yontemle (Cemeroglu, 2007), toplam
antosiyanin tayini (mg/L) degisik pH yo6ntemiyle (Canbas, 1983), toplam tanen miktar1 (mg/L)
spektrofotometrik yontemle (AOAC, 1998), renk degerleri ise (L*, a*, b*) Hunterlab (Model D 9000
Color Difference Meter) ile 6l¢iilmiistiir.

Duyusal Degerlendirme

Uziim suyu oOrneklerinin duyusal &zellikleri TS 3632 (Anonim, 1996) Uziim Suyu
standardindaki degerler dikkate alinarak renk ve goriiniis (0-4 puan), koku (0-6 puan) ve tad ve genel
degerlendirme (0-10 puan) 6zelliklerine gore 20 tam puan iizerinden degerlendirilmistir (Giilcii ve
ark., 2010).

Bulgular ve Tartisma

Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisii Milli Koleksiyon Baginda bulunan ve ¢alisma
kapsaminda materyal olarak kullanilan Canakkale yerel {iziim ¢esitlerine ait bazi bilgiler Cizelge 1’ de
verilmistir.
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Cizelge 1. Calisma kapsaminda incelenen yerel liziim ¢esitlerinin morfolojik 6zellikleri ve bazi
bilgileri®

Cesit Adn Cesidin Tasindig1 Yer Salkim Sekli Tane Sekli Tane Rengi
Beylerce Umurbey, Beylerce koyii Konik Yuvarlak Beyaz
Kara Yaprak Yenice, Hamdibey koyti Konik Yuvarlak Beyaz
Sidalak Bayramig Konik Yuvarlak Beyaz
Kara Sakiz Merkez Silindir Yuvarlak Siyah
Kara Lahana Bozcaada Dall1 konik Yuvarlak Siyah

" Kaynak: Boz ve ark. (2012)

Beylerce, Kara Yaprak ve Sidalak beyaz renkli iizim ¢esitleri iken, Kara Lahana ve Kara
Sakiz gesitleri siyah tane rengine sahip tiziimlerdir. Cesit rengine gore {iziim suyu isleme prosesinde
baz1 degisiklikler s6z konusu olup bunlarin belki de en Onemli ve etkili olan1 mayse 1sitma
uygulamasidir, siyah-kirmizi renkli iziimler liziim suyuna islenirken sap ve ¢oplerinden ayrilip ezme
(mayse) haline getirilen liziimlere kabuktaki renk maddelerinin suya ge¢mesini saglamak amaciyla
mayse 1sitma islemi uygulanirken, beyaz iliziimler mayse 1sitma uygulanmaksizin dogrudan
preslenmektedir.

Calismamiz kapsaminda iiziim suyuna islenen gesitlere ait hasat tarihleri itibariyle iiziimlerin
sira randimant, suda ¢6ziinen kuru madde miktarlar1 ve asitlik degerleri Cizelge 2° de verilmistir.

Cizelge 2. Uziim cesitlerinin hasat tarihleri, SCKM, titrasyon asitligi ve sira randimani degerleri

. S Suda Coziinen Titrasyon Sira

Cesit Ad Hasat Tarihleri Kuru Madde (%) Asitligi (%) Randimam (%)
Beylerce 24 Agustos 2007 19,4 0,38 46,4
Kara Sakiz 5 Eyliil 2007 22,0 0,71 57,1
Kara Yaprak 15 Eyliil 2008 20,5 0,48 50,7
Kara Lahana 17 Eyliil 2008 15,2 0,51 69,0
Sidalak 10 Eyliil 2007 19,0 0,42 57,6

Uziim suyuna islenen Canakkale yerel iiziim cesitlerinde suda ¢dziinen kuru madde (SCKM)
miktarlarinin % 15,2-22,0 arasinda degistigi goriilmiistiir. Kara Sakiz ¢esidi % 22 ile en yiiksek
SCKM degerini alirken, Kara Lahana cesidi ise %15,2 ile en diisiik SCKM degerine sahip cesit
olmugtur. Daha Once yapilan bazi c¢alismalarda {iziim sularinda S.C.K.M miktarimin % 12,8-22,6
arasinda degistigi bildirilmistir (Canbas ve ark., 1995; Sims ve Morris, 1987; Soyer ve ark., 2003).
Ozellikle igim rahathig1 ve tiiketici begenisi agisindan {iziim suyunun asitlik degerleri énemlidir.
Calismamiz kapsaminda incelenen iiziim ¢esitlerinden Kara Sakiz ¢esidi % 0,71 ile asitligi en yiiksek
c¢esit olurken, bu ¢esidi % 0,51 ile Kara Lahana gesidi izlemistir. Beylerce en diisiik asitlik (% 0,38)
degerine sahip iiziim ¢esidi olarak belirlenmistir. Bir {iziim c¢esidinin meyve suyuna islenmesi
esnasinda sira randimani degeri ne kadar yiiksek olursa {iretim ekonomisi ve maliyet hesaplar
agisindan o Uziim g¢esidi islemeye daha uygun olarak nitelendirilmektedir. Bu anlamda {iziim
cesitlerine ait sira randimani degerleri 6nemlidir. Hammadde o6zelliginin yan1 sira meyve Suyu
sanayinde kullanilan gelistirilen pres sistemleri ve presleme Oncesi uygulanan 1sitma, enzim ilavesi vb.
teknolojik uygulamalar da meyve suyu randimaninin arttirilmasi baslica hedeflerdendir. Calismamizda
incelenen Canakkale yerel liziim ¢esitleri arasinda % 69 ile sira randimani en yiiksek ¢esit Kara
Lahana ¢esidi olurken, bu ¢esidi ile Sidalak (%57,6) ve Kara Sakiz (57,1) cesitleri takip etmistir.
Meyve suyu iiretiminde mayse 1sitma igleminin, meyve suyu randimanimni % 10 oraninda arttirdigi
bildirilmistir (Cemeroglu 2004). Ancak bizim ¢alismamizda beyaz bir ¢esit olmasi nedeniyle mayse
1sitma uygulanmamis olmasina ragmen Sidalak cesidi diger beyaz cesitlere kiyasla yiiksek sira
randimani 6zelligi ile dikkati cekmistir.

Arastirma kapsaminda Canakkale yerel liziim ¢esitlerinden elde edilen {iziim suyu 6rneklerinin
bazi kimyasal 6zellikleri Cizelge 3 de verilmistir.
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Cizelge 3. Canakkale yerel cesitlerine ait iiziim suyu 6rneklerinin baz1 kimyasal 6zellikleri

Toplam Toplam Toplam Toplam Askorbik
Cesit Adx Fenolik Tanen Antosiyanin Seker Asit
mg/L g/L mg/L % ¢ (mg/100 ml.)
Beylerce 284 0,6 - 21,50 1,17
Kara Sakiz 633 2,5 72 21,50 6,40
Kara Yaprak 85 0,2 - 19,30 2,20
Kara Lahana 883 1,1 100,4 16,80 6,00
Sidalak 295 0,3 - 21,94 4,11

Siyah {iiziimlerle beyaz iiziimleri birbirinden ayiran temel fark fenolik bilesiklerden ileri
gelmektedir. Yapilan aragtirmalarda kirmizi ¢esitlerin toplam fenolik madde ve tanen agisindan beyaz
cesitlerden daha zengin oldugu belirlenmistir. Calismamiz kapsaminda elde edilen iiziim suyu
orneklerinden toplam fenolik madde miktarlar1 en yiiksek cesitler siyah renkli Kara Lahana (883
mg/L) ve Kara Sakiz (633 mg/L) olurken, beyaz ¢esitlerden Sidalak ve Beylerce’ nin birlerine oldukca
yakin toplam fenolik igerige sahip oldugu tespit edilmistir. Uziim sularindaki fenolik madde
miktarimin 0.1-1 g/L arasinda degistigi bildirmistir (Martin-Belloso ve Marsellés-Fontanet 2006).
Toplam tanen miktar1 bakimindan Kara Sakiz ¢esidi 2,5 g/L ile oldukga yiiksek toplam tanen igerigine
sahipken, bu ¢esidi yine siyah renkli gesit olan Kara Lahana 1,1 g/L toplam tanen igerigi ile takip
etmistir. Beyaz cesitlerin toplam tanen igeriginin 0,2-0,6 g/L. arasinda degistigi tespit edilmistir. Kara
Lahana iiziim cesidinin 100,4 mg/L igerigi ile, Kara Sakiz c¢esidine (72 mg/L) gore daha yiiksek
toplam antosiyanin igerigine sahip oldugu tespit edilmistir. Beyaz renkli g¢esitlerden (Beylerce, Kara
Yaprak, Sidalak) elde edilen {iziim sularinin toplam seker icerigi bakimindan oldukga yakin degerler
aldig1 goriiliirken, SCKM miktar1 en diisiik Kara Lahana ¢esidinin, benzer olarak toplam seker miktar:
acisindan da en diisik icerige (% 16,8 g) sahip oldugu goriilmiistiir. Canakkale yerel {iziim
cesitlerinden tretilen lizim suyu Orneklerinde askorbik asit miktari; 1,17-6,4 mg/100 ml. arasinda
tespit edilmistir. Antosiyaninler, flavonoller, malik ve sitrik asit gibi maddelerin askorbik asit iizerine
stabilize edici (koruyucu) 6zelligi oldugu bildirilmistir (Demirci 2002, Cemeroglu 2004, Belitz ve ark.
2009). Bu baglamda calismamizda, toplam fenolik ve tanen miktar1 agisindan zengin igerige sahip
siyah {liziim suyu orneklerinin beyaz cesitlere gore askorbik asit miktar1 bakimindan da daha yiiksek
icerige sahip olmasi bu literatiirii destekler niteliktedir.

Canakkale yerel iiziim cesitlerinden elde edilen iiziim suyu oOrneklerinin renk ozellikleri
Cizelge 4’ de verilmistir.

Cizelge 4. Canakkale yerel ¢esitlerine ait iiziim suyu 6rneklerinin renk (L*, a*, b*) 6zellikleri

L a* b*

Cesit Adr 100 beyaz (+) kirmuz (+) sart

0 siyah (-) yesil (-) mavi
Beylerce 28,84 1,63 8,79
Kara Sakiz 7,64 10,32 0,83
Kara Yaprak 12,63 -6,55 0,13
Kara Lahana 5,08 3,36 1,78
Sidalak 22,52 2,92 7,99

Uziim ¢esitlerinden elde edilen iiziim sularinda, L* degerleri 5,08 ile 28,84 arasinda, a*
degerleri -6,55 ile 10,32 arasinda ve b* degerleri 0,13 ile 8,79 arasinda tespit edilmistir. En yiiksek L*
ve b* renk degerleri beyaz renkli Beylerce ve Sidalak gesidi {iziim suyu orneklerinde, en yiiksek a*
degeri ise siyah renkli Kara Lahana iiziim ¢esidinde tespit edilmistir. Kara yaprak ¢esidi iiziim suyu
orneginde a* renk degerinin (-) yesil bolgede tespit edilmesi, diger drneklere gore farkli olmasiyla
dikkat ¢gekmistir.

Canakkale yerel tliziim cgesitlerinden iiretilen iiziim sularinda, 9 panelist tarafindan yapilan
duyusal degerlendirme sonuglarina iligkin puanlara iligskin grafikler Sekil 1’ de verilmistir.
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Sekil 1. Canakkale yerel ¢esitlerine ait iiziim suyu drneklerinin duyusal degerlendirme puanlari

Renk ve goriiniis, koku, tad ve genel degerlendirme gibi duyusal degerlendirme kriterlerinin
tiimiinde ve buna bagl olarak toplamda en yiiksek puanlari alan ¢esit Kara Lahana cesidi olmus, bu
¢esidi Kara Sakiz ¢esidi takip etmistir. Genel olarak duyusal begeni agisindan siyah renkli {iziim
sularinin, beyaz liziim sularina nazaran daha yiiksek puanlar aldig1 goriilmistiir.

Sonuc ve Oneriler

Tiirkiye asma genetik kaynaklarinin toplanmasi ve tanimlanmasi c¢alismalari kapsaminda
Tekirdag Bagcilik Arastirma Enstitiisiinde kurulu koleksiyon baginda yer alan Canakkale ili yerel
iiziim cesitlerinden bazilar1 iiziim suyuna islenerek fiziksel, kimyasal ve duyusal o6zelliklerinin
belirlenmesine ¢alisilan bu arastirma kapsaminda, yerel ¢esitlerden 6zellikle siyah renkli Kara Lahana
ve Kara Sakiz sira randimani, toplam fenolik madde, toplam tanen ve askorbik asit miktarlari
bakimindan yiiksek icerige sahip olmalarimin yani sira duyusal degerlendirme de en yiiksek puanlari
alan ¢esitler olmustur. Beyaz ¢esitler arasinda ise Sidalak ¢esidi yiiksek sira randimani ile 6n plana
cikmustir. Yerel gesitlerin {iziim suyuna islenmesi, alternatif degerlendirme sekli ve katma degerli bir
iriin olmasi agisindan, yoredeki bagcilarim daha iyi fiyatlarla iiziimlerini pazarlayabilmelerini
saglayacagi gibi, hem yeni ve farkli tatlar, hem de dogal ve otantik {iriinler baglaminda tiiketicilerin
daha fazla ilgisini ¢ekecek nitelikte goriilmektedir.
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