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Bazı%İleri%Ekmeklik%Buğday%(Triticum(Aestivum(L.)%Hatlarının%Bursa%Koşullarında%
Kalite%Özellikleri%Yönünden%Performansının%Araştırılması%

P.Ö.%Kurt*% % %K.%Yağdı 

Uludağ!Üniversitesi!Ziraat!Fakültesi!Tarla!Bitkileri!Bölümü,!Bursa!!

!
Bu! çalışma,! Uludağ! Üniversitesi! Ziraat! Fakültesi! Uygulama! ve! Araştırma! Merkezinde! 2009F2010! ve! 2010F2011!
yetiştirme! döneminde! Bursa! ili! koşullarında! bazı! ileri! ekmeklik! buğday! hatlarının! (Triticum! aestivum! L.)! kalite!
özelliklerinin! incelenmesi! amacıyla! yürütülmüştür.! Araştırmada! kalite! özellikleri! olarak;! gluten! (%),! gluten! indeksi!
(%),! normal! sedimantasyon! (ml),! gecikmeli! sedimantasyon(ml),! düşme! sayısı! (sn),! hektolitre! ağırlığı! (kg),! protein!
oranı!(%)!incelenmiştir.!Sonuç!olarak;!gluten!oranı!(%),!hektolitre!ağırlığı!(kg)!ve!protein!oranı!(%)!değerleri!birlikte!
ele! alındığında,! (SBx15F4)F1,! (SBx15F4)F5! ve! (Gx22F1)! hatlarının! kalite! özellikleri! ortalamanın! üzerinde! olması!
nedeniyle!Bursa!yöresi!için!ümitvar!çeşit!adayları!oldukları!sonucuna!varılmıştır.!

Anahtar%Kelimeler:!Ekmeklik!buğday!(Triticum!aestivum!L.),!!gluten,!protein,!sedimantasyon,!hektolitre!

!

Investigatıon%of%Quality%Traits%Performance%of%Some%Advanced%Bread%Wheat%
(Triticum%Aestivum%L.)%Lines%Under%in%Bursa%Conditions%

This! study! which! was! conducted! to! investigate! for! quality! traits! to! some! advanced! bread! wheat! lines! (Triticum!
aestivum!L.)!which!were!planted!at!Application!and!Research!Center,!Uludag!University!Faculty!of!Agriculture,!2009F
2010! and! 2010F2011! growing! season! conditions! in! Bursa! province.! In! this! study! quality! characteristics! such! as!
normal! sedimentation,! sedimentation,! falling! number,! gluten,! gluten! index,! test! weight,! protein! content! were!
investigated.!!As!a!result!properties!of!gluten!content!and,!protein!content!taken!together!on!the!striking!(SBx15F4)F
1,!(SBx15F4)F5!and!(Gx22F1)!of!the!average!in!terms!of!the!quality!characteristics!of!the!lines.!

Key%Words:!Bread!wheat!(Triticum!aestivum!L.),!gluten,!protein,!sedimentation,!test!weight.!

*Bu!çalışma!Yüksek!Lisans!tezinden!üretilmiştir.!

Giriş%

Günümüzde! de! insan! beslenmesinde! kullanılan!
kültür! bitkileri! arasında,! dünyada!en! çok! ekiliş! ve!
üretimi! yapılan! ve! dünya! nüfusunun! %35’! nin!
temel! besin! maddesi! buğday! bitkisidir! (Kırtok,!
1997).! !Ülkemizde!ekiliş!ve!üretim!bakımından! ilk!
sıralarda! yer! alan! ve! insan!besini! olması! yanında,!
hayvan! beslenmesinde! de! kullanılan! buğday!
dünyada! olduğu! gibi! ülkemizde! de! hızla! artan!
nüfusun! beslenmesinde! büyük! rol! oynamaktadır!
(Yağdı,!2002).!!

Günümüze! kadar! yapılan! buğday! ıslah!
çalışmalarında! verim! artışı! birinci! öncelik! olarak!
gözetilmiş! ve! yeni! çeşitlerde! verim! artışı!
sağlanmıştır! (Yağdı,! 2002).! Bununla! beraber!
buğdayda! tane! verimi! ve! kalite! birleştirilmesi!
gereken! en! önemli! ıslah! amaçlarından! birisi!
olmalıdır! (Graybosch! et! al.! 1996,! Guarda! et! al.,!
2004,! Turan,! 2008).! Ülkemiz! çok! uygun! buğday!
üretim! kuşağında! olmasına! rağmen,! kalite! ve!
rekolte! gelişmiş! ülkelere! oranla! düşüktür.! Kaliteli!
buğday!ihtiyacının!karşılanması!için!dış!ülkelerden!

azımsanmayacak! ölçüde! buğday! alımı!
yapılmaktadır! (Daglioglu! ve! Tuncel! 1999).! Ayrıca,!
kaliteli! buğdaya! olan! gereksinim! her! geçen! gün!
daha! da! artmaktadır.! Bu! nedenle,! arzu! edilen!
verim! potansiyelini! gerçekleştirmek! için! yüksek!
verimli,! kaliteli! ve! hastalıklara! dayanıklı! çeşitlere!
olan! bağlılık! süreklilik! göstermektedir! (Konak! ve!
ark.,!1999).!!

Buğdayda! kalite! kavramını! tek! bir! unsur! ile!
tanımlamak! oldukça! güçtür.! İstenilen! kalite,! ilgili!
meslek!ya!da!tüketim!gruplarının!gereksinimlerine!
göre! değişiklikler! göstermektedir.! Tüccar!
hektolitre! ağırlığının,! safiyetin! yüksek! olmasını! ve!
alıcısının! istediği! özelliklere! sahip! olan! ürünü!
isterken,!çiftçi!için!tane!verimi,!değirmenci!için!ise!
un!randımanı!önemlidir.!Fırıncı! için! fazla!kabaran,!
bol! su! çeken! ve! ekmek! verimi! yüksek! olan! un!
tercih! edilmekte! (Yürür.,! 1998);! tüketiciler! ise!
kolay! bayatlamayan,! kesildiğinde! ufalanmayan! ve!
gevrek! halinde! kalan! ekmek! almayı!
arzulamaktadırlar.!!
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Bu! çalışma! Bursa! ekolojik! koşullarında! geliştirilen!
22! ileri! ekmeklik! buğday! (Triticum) aestivum! L.)!
hattının! bazı! kalite! özelliklerinin! belirlenmesi!
amacıyla!yürütülmüştür.!

Materyal%ve%Yöntem%

Çalışmada! kullanılan! 22! ileri! ekmeklik! buğday!
hattı,! Uludağ! Üniversitesi! Ziraat! Fakültesi!
Uygulama!ve!Araştırma!Merkezinde!2009F2010!ve!
2010F2011!yetiştirme!döneminde! tesadüf!blokları!
deneme! desenine! göre! 3! tekrarlamalı! olarak!
ekilmiştir.! Çalışmada,! ele! alınan! hatların! kalite!
özelliklerine! ait! analizler! Beyab! Gıda!Mühendislik!
Ürünleri!Ltd.!Şti.!(Bursa)!laboratuarlarında!tesadüf!
parselleri! deneme! desenine! göre! 3! tekrarlamalı!

olarak!yapılmıştır.!Çalışmada!bitki!materyali!olarak!
kullanılan!22!hat!Çizelge!1’de,!verilmiştir.!

Araştırmada! kalite! özelliklerini! belirlemek! için!
kullanılan!buğday!örnekleri! laboratuar!tipi!4!valsli!
Chopin! değirmeninde! öğütülmüştür.! Elde! edilen!
un! örneklerinde! gluten! (%),! gluten! İndeksi! (%),!
normal! sedimantasyon! (ml),! gecikmeli!
sedimantasyon! (ml),! düşme! sayısı! (sn),! hektolitre!
ağırlığı!(kg),!protein!oranı!(%)!gibi!kalite!özellikleri!
incelenmiştir! (Anonim,! 1994;! Anonim,! 2001;!!
Anonim,!2008!a,!b,!c).!

Bulgular%ve%Tartışma%

Çalışmada! ele! alınan! özelliklere! ilişkin! varyans!
analizi!sonuçları!Çizelge!2,!3,!4’!de!verilmiştir.!!

!

!

Çizelge!1.!Çalışmada!bitki!materyali!olarak!kullanılan!22!hattın!isimleri!ve!kısaltmaları!

Table!1.!In!this!study,!22!of!the!line!names!and!abbreviations!used!in!plant!material!

Hatlar! Kısaltmaları!

!

Hatlar! Kısaltmaları!
(Saraybosnax!Köksal2000)F1! (SB!x!K)F1! (Gönen!x!22F1)F7! (G!x!22F1)F7!
(SaraybosnaxKöksalF2000)F2! (SB!x!K)F2! (Gönen!x!KöksalF2000)F2! (G!x!K)F2!

(Saraybosna!x!15F4)F1! (SB!x!15F4)F1! (Gönen!x!KöksalF2000)F3! (G!x!K)F3!
(Saraybosna!x!15F4)F3! (SB!x!15F4)F3! (15F4!x!22F1)F4! (15F4!x!22F1)F4!
(Saraybosna!x!15F4)F5! (SB!x!15F4)F5! (KöksalF2000!x!Gönen)! (K!x!G)!
(KöksalF2000!x!15F4)F1! (K!x!15F4)F1! (Saraybosna!x!Köksal2000)! (SB!x!K)!
(KöksalF2000!x!15F4)F2! (K!x!15F4)F2! (22F1!x!KöksalF2000)! (22F1!x!K)!
(AtillaF12!x!15F4)F4! (AF12!x!15F4)F4! (!AtillaF12!x!KöksalF2000)! (AF12!x!K)!
(Gönen!x!22F1)F2! (G!x!22F1)F2! (Gönen!x!KöksalF2000)! (G!x!K)!
(Gönen!x!22F1)F4! (G!x!22F1)F4! (Gönen!x!Saraybosna)! (G!x!SB)!
(Gönen!x!22F1)F6! (G!x!22F1)F6! (Gönen!x!22F1)! (G!x!22F1)!

!

!

Çizelge!2.!Ekmeklik!buğdayların!kalite!özelliklerine!ilişkin!2009F2010!yılı!varyans!analizi!sonuçları!

Table!2.!Bread!wheat!quality!characteristics!analysis!of!variance!results!for!the!year!2009F2010!
Varyasyon!
Kaynağı! SD! G.!(%)! G.İ.!(%)! N.S!(ml)! G.S.!(ml)! D.S.!(sn)! H.A.!(kg)!

Hat! 21! 42,400**! 414,45**! 48,555**! 211,66**! 15301**! 7,0277**!

Tekrarlama! 2! 1,253*! 14,79! 4,227**! 5,86**! 295**! 0,8315!

Hata! 42! 0,377! 8,11! 0,434! 0,45! 24! 0,6061!

Toplam! 65! ! ! ! ! ! !
*:p<0,05,! **:! p<0,01,! (! SD:! Serbestlik! Derecesi,! G:! Gluten,! G.İ.:! Gluten! İndeks,! N.S.:! Normal! Sedimantasyon,! G.S:!
Gecikmeli!Sedimantasyon,!D.S.:!Düşme!Sayısı,!H.A.:!Hektolitre!Ağırlığı)!

!

!
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Çizelge!3.!Ekmeklik!buğdayların!kalite!özelliklerine!ilişkin!2010F2011!yılı!varyans!analizi!sonuçları!

Table!3.!Bread!wheat!quality!characteristics!analysis!of!variance!results!for!the!year!2010F2011!

Varyasyon!
Kaynağı! SD! G.!(%)! G.İ.!(%)! N.S!(ml)! G.S.!(ml)! D.S.!(sn)! H.A.!

(kg)! P.O.!(%)!

Hat! 21! 54,193**! 547,60**! 48,843**! 145,86**! 20630**! 4,790*! 2,106**!
Tekrarlama! 2! 0,235! 0,65! 0,061! 0,74! 34! 2,706! 0,69!

Hata! 42! 0,178! 5,64! 0,315! 0,36! 11! 2,713! 0,12!
Toplam! 65! ! ! ! ! ! ! !

(P.O.:!Protein!Oranı)!

!

Kalite! özelliklerinin! 2009F2010! ve! 2010F2011! yılı!
değerleri! ile! yapılan! varyans! analizi! tablosu!
incelendiğinde,! 2009F2010! yılına! ait! bütün!
özelliklerde!hatlar!arasında!istatiksel!olarak!P<0,01!
olasılık! düzeyinde! önemlilik! olduğu! görülürken,!
2010F2011! yılına! ait! varyans! analizi! tablosu!
incelendiğinde! hatlar! arasında! hektolitre! ağırlığı!
P<0.05! olasılık! düzeyinde! önemli! ve! diğer! tüm!
özellikler! istatistiksel! olarak! P<0,01! olasılık!
düzeyinde!önemli!çıkmıştır.!Bununla!birlikte!2009F
2010! yetiştirme! yılı! ve! birleştirilmiş! yıl! varyans!
analizi! sonuçlarında! sedimantasyon,! gecikmeli!
sedimantasyon! ve! düşme! sayısı! özelliklerinin!
tekrarlamaları! da! istatistiki! olarak! P<0,01! olasılık!
düzeyinde! önemli! bulunmuştur,! yalnızca! 2009F
2010! yetiştirme! yılında! gluten! oranının!
tekrarlamaları! istatistiki! olarak! P<0,05! olasılık!
düzeyinde!önemli!bulunmuştur.!

Çalışmada,!gluten! (%)!oranı!bakımından!birinci!yıl!
değeleri! en! yüksek! olan! hatlar! %39,27! ile! (Gx22F
1)F4!ve!%39,40!ile!(SBxK),!olurken!gluten!değeri!en!
düşük!olan!hat!%23,10!ile!(SBxK)F1!olmuştur!ve!22!
hattın! birinci! yıl! gluten! değeri! ortalaması! %34,55!

olarak!hesaplanmıştır.!İlk!yılın!gluten!indeks!değeri!
ise! en! yüksek! olan! hatlar! %81,00! ile! (GxSB),!
%85,00!ile!(GxK),! !%84,33!ile! !(SBx15F4)F1!olurken!
gluten! indeks! değeri! en! düşük! hat! %38,67! ile!
(Gx22F1)F2! olmuştur.! Gluten! indeksi! (%)! için! 22!
hattın! birinci! yıl! ortalaması! %65,71! şeklinde!
hesaplanarak! bu! ortalamanın! üzerinde! 12! hat!
belirlenmiştir.!

Bir! diğer! kalite! kriteri! olan! sedimantasyon!
değerleri! incelendiğinde,! en! yüksek! değere! sahip!
hatlar! 41,00! ml! ile! (Gx22F1)F7! ve! 41,33! ml! ile!
(Gx22F1)! olurken! en! düşük! sedimantasyon! değeri!
25,33! ml! ile! (SBxK)F1hattında! saptanmıştır! ve!
birinci! yıldaki! 22!hattın! ortalama!değeri! 34,68!ml!
olarak!hesaplanmıştır.!Ortalama!değerin!üzerinde!
kalan! 11! hat! belirlenmiştir.! Birinci! yıl! verilerine!
göre! gecikmeli! sedimantasyondeğeri! en! yüksek!
olan! hatlar;! 37,67!ml! ile! (SBx15F4)F1! ve! 36,67!ml!
ile! (22F1xK)! olmuştur.! En! düşük! gecikmeli!
sedimantasyondeğerine! sahip! hat! ise! 7! ml! ile!
(GxK)F3! olmuştur.! Birinci! yıl! ortalaması! 24,91! ml!
olarak!hesaplanmıştır.!!

 
Çizelge!4.!!Ekmeklik!buğdayların!kalite!özelliklerine!ilişkin!birleştirilmiş!yıl!varyans!analizi!sonuçları!

Table! 4.! The! results! of! analysis! of! variance! for! the! combined! years! of! common! wheat! quality!
characteristics%

Varyasyon!
Kaynağı! SD! G.! G.İ.!(%)! N.S! U.S.! D.S.! H.A.!

Yıl! 1! 1059,667**! 1025,94**! 201,280**! 16,03**! 442657**! 1725,873**!

Tekerrür! 4! 0,744! 7,72! 2,144**! 3,30**! 164**! 1,769!
Hat! 21! 67,773**! 595,29**! 72,355**! 181,03**! 24162**! 4,099**!

Yıl!x!Hat! 21! 28,819**! 366,76**! 25,042**! 176,49**! 11770**! 7,718**!

Hata! 84! 0,277! 6,87! 0,374! 0,41! 17! 1,659!

Toplam! 131! ! ! ! ! ! !
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Denemenin! birinci! yılında! düşme! sayısı! (sn)!
bakımından!en!yüksek!değeri!487,67!sn!ile!(SBx15F
4)F5! verirken! en!düşük!değeri! 199! sn! ile! (SBxK)F1!
vermiştir.! Yıl! ortalaması! 391,68! sn! olarak!
hesaplanmıştır! ve! ortalamanın! üzerinde! 11! hat!
belirlenmiştir.! ! İncelenen! bir! başka! özellik! olan!
hektolitre!ağırlığında,!en!yüksek!değer!74,73!kg!ile!
(SBx15F4)F1! hattında! saptanırken,! en! düşük!
hektolitre! ağırlığı! (kg)! değeri! 68,33! kg! ile! (GxSB)!
hattında! saptanmıştır.! Yıl! ortalaması! 71,92! kg!
olarak! hesaplanmıştır.! Çalışmamızın! birinci! yılı!
olan! 2009F2010! üretim! yılında! yeterli! miktarda!
materyal!elde!edilmediği!birinci!yıl!protein!analizi!
yapılamamıştır.! Yapılan! araştırmada! ikinci! yıl!
gluten! (%)! oranı! bakımından! en! yüksek! değere!
sahip!hat;!%36,47!ile!(SBx15F4)F5!olurken!en!düşük!
gluten!değerine!sahip!hatlar!%21,47! ile! (GxSB)!ve!
%21,90! ile! (KxG)! olmuştur.! İkinci! yıl! gluten! oranı!
ortalaması! %28,28! olarak! hesaplanmıştır! ve!
ortalamanın! üzerinde! 11! hat! tespit! edilmiştir.!
Araştırmanın! ikinci! yılında! gluten! indeksi! (%)!
bakımından! en! yüksek! değere! sahip! hat;! %97,33!
ile! (Gx22F1)! olurken! en! düşük! gluten! indeks!
değerine! sahip! hat!%45,00! ile! (22F1xK)! olmuştur.!
İkinci!yıl!ortalaması!%71,81!olarak!hesaplanmıştır.!
İkinci!yıl!verilerine!göre!en!yüksek!sedimantasyon!
değeri! 41,00! ml! ile! (SBx15F4)F5! hattında!
belirlenirken! en! düşük! sedimantasyon! değeri!
24,00!ml! ile! (KxG)!hattında!belirlenmiştir.! Yapılan!
araştırmada! ikinci! yıl! gecikmeli! sedimantasyon!
değeri! bakımından! ise,! en! yüksek! değere! sahip!
olan! hat! 40! ml! ile! (SBx15F4)F5! olarak! saptanmış!
buna! karşılık! en! düşük! uzatmalı! sediantasyon!
değerine! sahip! hat! 12! ml! ile! (KxG)! olduğu!
belirlenmiştir! ve! gecikmeli! sedimantasyon!
ortalaması! 25,40! ml! olarak! hesaplanmıştır.! İkinci!
yıl! en! yüksek!düşme! sayısına! sahip!hat!425,33! sn!
ile! (Gx22F1)F6! olurken! en! düşük! düşme! sayısına!
(sn)! sahip!hat!164,00! ile! (AF12xK)!olmuştur.! İkinci!
yıl! hektolitre! ağırlığı! (kg)! ortalaması! 79,15! kg!
olarak!hesaplanmıştır!ve!bu!ortalamanın!üzerinde!
11! hat! yer! almıştır.! İkinci! yıl! hektolitre! değeri!
bakımından! en! yüksek!değere! sahip! hat! 81,07! kg!
ile! (GxK)F2! olurken! en! düşük! hektolitre! değerine!
sahip! hat! 76,00! kg! ile! (AF12xK)! olmuştur.! İki! yılın!
ortalama!değerlerine!göre!en!yüksek!gluten!değeri!
%36,40! ile! (Kx15F4)F2! hattında! saptanırken! en!
düşük! gluten! değeri! ise! %25,05! ile! (SBxK)F1!
hattında!saptanmıştır.!!

Ünal!(2002),!gluten!özelliği!bakımından,!unda!%35!
üzeri! değerlerin! yüksek,!%28F35! arası! iyi,!%20F27!

arasının! orta! ve!%20’den! az! değerlerin! ise! düşük!
gluten! miktarı! sayıldığını! bildirmiştir.! Yaptığımız!
çalışmada! birleştirilmiş! yıl! gluten! ortalama!
değerlerine! bakıldığında! hatların! genel! olarak! iyi!
gluten! yapısında! olduğunu! söylenebilmektedir.!
Gluten!özelliği!için!bulduğumuz!değerler,!!Altınbaş!
ve! ark.! (2004),! %24,1F! 35,1! Kahrıman! (2007),!
%25,3F43,6,! Öztürk! ve! ark.! (2009)’un! ,! %33,2!
olarak! ifade! ettikleriyle! uyum! içindedir.!
Birleştirilmiş! yıl! için! en! yüksek! gluten! indeksine!
sahip! hat! %86,50! ile! (GxK)! olurken! en! düşük!
gluten! indeksine! sahip! hat! %47,83! ile! (Gx22F1)F2!
olmuştur! ve! yıl! ortalaması! %68,76! olarak!
hesaplanmıştır.! Ünal! (2002),! ekmeklik! unlarda!
istenilen! gluten! indeks! değerinin! %(60F90)!
arasında!olduğunu!ve!%40’tan!düşük!değere!sahip!
unlardan! iyi! ekmek! yapılmayacağını,! %(90F! 100)!
değer! veren! unların! ise! “paçal”! yapımında!
kullanıldığını! bildirmiştir.! Verilerimiz! çalışmalaF
rıyla,! gluten! indeks! değerlerini! Elagib! ve! ark.!
(2004),! %(82,73F! 88,40)! arasında! bulan,! Sayalsan!
ve! ark.! (2006),! %(98F99)! arasında! belirleyen,!
Mirahmetoğlu! ve! ark.(2007),! %80,25F96,75!
arasında! bulan,! Kahrıman! (2007),! %(43,7F94,3)!
arasında! belirleyen,! Menderis! ve! ark.! (2008),!
%79,5,! Öztürk! ve! ark.! (2009),! %81,5! arasında,!
olduğunu! bildirmişlerdir.! Bulgularımız! bu!
çalışmaların! sonuçlarıyla! paralellik! göstermekteF
dir.! Çalışmamızda! birleştirilmiş! yıl! en! yüksek!
sedimantasyon! değeri! 39,17! ml! ile! (SBx15F4)F1!
hattında! saptanırken! en! düşük! sedimantasyon!
değeri!26,83!ml!ile!(SBxK)F1!hattında!saptanmıştır.!
Birleştirilmiş! verilere! göre! sedimantasyon! değeri!
ortalaması! 33,37! ml! olarak! hesaplanmıştır.!
Çalışmamızda! sedimantasyon! ortalama! değerleri!
32,06! ml! ile! 34,68! ml! arasında! bulunmuştur! ve!
sedimantasyon!değeri!ile!ilgili!yapılan!daha!önceki!!
çalışmalardan!Menderis! ve! ark.! (2008),! 32,58!ml,!
Egesel! ve!ark.! (2009),!21,0F34,7!ml,!Aydın!ve!ark.!
(2007),! 24,5F41,8!ml,! Kahrıman! (2007),! 26,3F62,7!
ml! arasında! buldukları! sonuçlara! paralellik!
gösterirken,!Erkul!(2006),!16,33F24,33!ml!arasında,!
Şahin! ve! ark.! (2006),! 10,66! ml,! Sayaslan! ve! ark.!
(2006),! 3,2F6,2! ml! arasında,! ! Mirahmetoğlu! ve!
ark.(2007),! 23,50F30,25! ml! arasında,! Aydoğan! ve!
ark.! (2008),! 9.75!ml! ! ile! 12.50!ml! arasında,! Şahin!
ve!ark.!(2008),!6,1F9,0!ml!arasında,!Öztürk!ve!ark.!
(2009),!!29,9!ml,!Doğan!ve!Meral!(2010),!14F29!ml,!
Taghouti!ve!ark.!(2010),!14F29!ml,!Kınabaş!!(2011)!
17,89F27,37! ml! arasında! buldukları! sonuçların!
üzerinde!yer!almıştır.!

!
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Çalışmamızda! sedimantasyon! ortalama! değerleri!
32,06! ml! ile! 34,68! ml! arasında! bulunmuştur! ve!
sedimantasyon!değeri!ile!ilgili!yapılan!daha!önceki!
çalışmalardan!Menderis! ve! ark.! (2008),! 32,58!ml,!
Egesel! ve! ark.! (2009),! 21,0L34,7!ml,! Şahin! ve! ark.!
(2006),! 10,66!ml,! Sayaslan! ve! ark.! (2006),! 3,2L6,2!
ml! arasında,! Mirahmetoğlu! ve! ark.(2007),! 23,50L
30,25!ml!arasında,!Aydoğan!ve!ark.!(2008),!9.75!ml!
ile!12.50!ml!arasında,!Şahin!ve!ark.!(2008),!6,1L9,0!
ml!arasında,!Öztürk!ve!ark.!(2009),!29,9!ml,!Doğan!
ve! Meral! (2010),! 14L29! ml,! Taghouti! ve! ark.!
(2010),! 14L29! ml,! Kınabaş! (2011)! 17,89L27,37! ml!
arasında! buldukları! sonuçların! üzerinde! yer!
almıştır.!!!

Çalışmamızda! iki! yılın! ortalama! değerlerini! alarak!
yaptığımız! gecikmeli! sedimantasyon! sonuçları!
incelendiğinde! en! yüksek! değere! sahip! hattın!
36,50!ml! ile! (SBx15L4)L5!olurken!en!düşük!değere!
sahip! hattın! 14,50! ml! ile! (GxK)L2! olduğu! tespit!
edilmiştir.! İki! yılın! ortalaması! 25,16! ml! olarak!
hesaplanmıştır! ve! 22! hat! 14! grup! oluşturmuştur.!
Bu! özellik! bakımından! yapılan! diğer! çalışmalar!
incelendiğinde! ise,! Bilgin! (2001),! 18,50L34,83! ml!
arasında,! Kahrıman! (2007),! 26L66! ml! arasında,!
Egesel! ve! ark.! (2009),! 21,0L34,7! ml! arasında,!
Kınabaş!(2011),!13,26L31,70!ml!arasında,!değerler!
elde!ettiği!görülmektedir.!!

Düşme! sayısı! özelliğinde! iki! yılın! ortalama!
değerleri! ele! alındığında! 22! hat! 16! grup!
oluşturmuştur! ve! ortalamaları! 330,18! sn! olarak!
hesaplanmıştır.! Bu! ortalamanın! üzerinde! 12! hat!
yer!almıştır.!22!hat!içerisinden!düşme!sayısı!en!çok!
olan!hat!birinci!ve!ikinci!yılda!olduğu!gibi!454!sn!ile!
(Gx22L1)L6,! olurken! düşme! sayısı! en! düşük! hat!
ikinci!yılda!ise!214,33!sn!ile!(GxSB)!hattı!olmuştur.!
Çalışma,! daha! önce! düşme! sayısıyla! ilgili! yapılan!
çalışmalarda! belirtilen,! Genç! ve! ark.! (1997),! 255L
270!sn!arasında,!Bojnanska!ve!Francakova!(2002),!
317! sn,! Erkul! (2006),! 151,67L425! sn! arasında,!
Sayaslan! ve! ark.! (2006),! 78L492! sn! arasında!
buldukları!sonuçlara!paralellik!göstermiştir.!

Hektolitre! ağırlığı,! buğdayın! kalitesi! üzerine! etkili!
olan! en! yaygın! faktörlerden! birisidir.! Birim! hacim!
buğdayın! ağırlığı! olarak! ifade! edilmektedir.! Bu!
özellik! ile! tanenin! yoğunluğu! şekli! ve! büyüklüğü!
arasında!sıkı!bir! ilişki! vardır! (Seçkin,!1970).!Ayrıca!
hektolitre! ağırlığı! buğdayın! un! randımanını!
etkileyen! önemli! kriterdir! ve! çeşit,! çevre! şartları,!

kültürel! uygulamalar,! yatma,! hastalık! ve! zararlı!
gibi! faktörlere! bağlı! olarak! değişmektedir! (Şener!
ve! ark.! 1997;! Atlı.,! 1999;! Sade! ve! ark.,! 1999).!
Hektolitre!ağırlığı! için!birleştirilmiş!değerlere!göre!
en!yüksek!hektolitre!ağırlığı!77,53!kg!ile!(SBx15L4)L
1!hattında!saptanırken!en!düşük!hektolitre!ağırlığı!
değeri! ise! 73,88! kg! ile! (AL12xK)! hattında!
saptanmıştır.! Hektolitre! ağırlığıyla! yapılan! diğer!
çalışmalarda;! Kahrıman! (2007),! 80,1L86,3! kg!
arasında,!Kahraman!ve!ark.!(2008),!79,33L84,89!kg!
arasında,! Öztürk! ve! ark.! (2009),! 80,3! kg,! olarak!
buldukları! değerlerle! çalışmamızda! bulduğumuz!
değerlerin!üzerinde!yer!almışlardır.!

Sonuç&&

Protein! miktarı,! buğday! kalitesini! belirlemede! en!
yaygın! olarak! kullanılan! kriterdir.! Protein! miktarı!
çevresel!ve!kalıtsal! faktörlere!bağlı!olmakta!ve!en!
önemli!çevresel!faktörlerin!toprak!verimliliği,!yağış!
miktarı! dağılımı! ve! zamanı,! sıcaklık! ve! hastalıklar!
olduğu!belirtilmektedir! (Pomeranz,!1971;!Bushuk,!
1982).! Ünal! (2002),! buğdayda! protein! miktarının!
tür,! çeşit! ve! çevre! koşulları! ve! üretim! tekniğine!
bağlı! olarak! %6L22! arasında! olduğunu! ve!
yurdumuzda! protein! miktarının! topbaşlarda! %9L
13,! ekmeklik! buğdaylarda! %10L15,! makarnalık!
buğdaylarda! %11L17! arasında! değiştiğini!
bildirmektedir.! Çalışmamızda! yer! alan! hatların!
protein! oranı! ortalaması! %10,54! olarak!
bulunmuştur! ve! genel! olarak! bu! bulgularla! uyum!
içerisindedir.! Denemeye! aldığımız! genotiplerden!
(SBx15L4)L5,! %11,80! en! yüksek! protein! oranına!
sahip! hat! olurken,! (GxK)L3,! %9,70! en! düşük!
protein! oranına! sahip! hat! olmuştur.! Protein!
analiziyle! ilgili! daha! önce! yapılan! çalışmalarda,!
Yağdı! (2004),! %11,85L13,44! arasında,! Doğan! ve!
ark.!(2005),!%8,2!ile!9,9!arasında,!Sayaslan!ve!ark.!
(2006),!%14,2L10,9!arasında,!Şahin!ve!ark.!(2006),!
%12,2,!Erkul!(2006),!10,39L13,33!%arasında,!Aydın!
ve! ark.! (2007),! %12,4L13,3! arasında,! Aydoğan! ve!
ark.! (2007),! %13,66,! Kahraman! ve! ark.! (2008),!
%12,13L15,20! arasında,! Şahin! ve! ark.! (2008),!
%13,7L14,8! arasında,! Yazar! ve! ark.! (2008),! oranı!
%13,2!ile!%14,2!arasında,!Aydoğan!ve!ark.!(2008),!
%11.03! ile! %13.10! arasında! Menderis! ve! ark.!
(2008),! %11,79,! Öztürk! ve! ark.! (2009),! %12,8,!
protein!değerleri!bulmuşlardır.!

!

!
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Ülkemiz! için! önemli! bir! tarım! ürünü! olan! buğday!

bitkisinde! pek! çok! amaç! ile! ıslah! çalışması!

yapılmıştır.! Günümüzde,! buğdayda! tane! verimi!

kadar! kalite! özellikleri! de! giderek! önem!

kazanmaktadır.! Buğdayda! ekmeklik! kalitesini!

belirlemede! genel! olarak! protein! miktarı! önemli!

bir! kalite! kriteri! olarak! kabul! edilmiştir.! Ancak!

protein! miktarının! yanı! sıra! gluten! miktarı,!

sedimantasyon,! düşme! sayısı! gibi!

parametrelerinde! değerlendirmeye! alınması!

gerekmektedir!(Erkul!2006).!

Ülkemizde! buğday! üretimi! yeterli! miktarda!

olmasına! karşın,! ekmek! yapımı! için! gerekli! olan!

yüksek! kalitede! buğday! unu! gereksinmemizi!

yeterince!karşılayamamaktayız.!Nitekim!ülkemizde!

yetiştirilen! buğdayların! %90M95’i! un! yapımında!

kullanılmakta,! %5M10’luk! açık! ise! yurt! dışından!

kaliteli! un! dışalımı! ile! karşılanmaktadır! (Erkul,!

2006).!

Günümüzde,! kullanım! alanlarına! göre! farklı!

özelliklere! sahip! buğday! üretimi! yapılması!

gerekmekte! olup,! günlük! diyetlerde! yer! alan!

buğday! ürünlerinin! kalitesini! artırmak! amacıyla!

farklı! değerlendirmelerin! ve! tespitlerin! de!

yapılmasına! ihtiyaç! duyulmaktadır.! Ayrıca!

günümüzde!buğday!fiyatlandırılmasında!kullanılan!

parametreler! arasında,! çeşitlerin! laboratuar!

analizlerine! dayalı! un! kalite! özellikleri! de! dikkate!

alınmaktadır.! Farklı! bölgelerde! yetiştirilen! ve! o!

bölgeye! uyumu! denenen! çeşitlerin! ileri! kalite!

özellikleri! (protein! oranı,! gluten! miktarı,! gluten!

indeks! değeri,! sedimantasyon! ve! beklemeli!

sedimantasyon! değeri)! bakımından! da!

değerlendirilmesi! doğru! çeşit! seçimi! açısından!bir!

gerekliliktir! (Egesel! ve! ark.! 2009).! Bilindiği! gibi!

ekmeklik! buğday! kalitesi! değirmenci,! fırıncı! ve!

üretici! için! farklı! yönleri! ile! önem! arz! etmektedir!

(Yağdı,!2004).!!

Sonuç!olarak!bazı! ileri!ekmeklik!buğday!(!Triticum!

aestivum! L.)! hatlarının! Bursa! koşullarında! kalite!

özellikleri! yönünden! performanslarının!

araştırılması! amacıyla! yürütülen! bu! çalışmada,!

gluten! oranı! (%),! sedimantasyon! değeri! (ml),!

hektolitre! ağırlığı! (kg)! ve! protein! oranı! (%)!

değerleri! birlikte! ele! alındığında;! ortalama!

değerleri!genel!ortalamanın!üzerinde!olan!(SBx15M

4)M1,!(SBx15M4)M5!ile!(Gx22M1)!ileri!ekmeklik!buğday!

hatlarının! Bursa! ili! için! ümitvar! çeşit! adayları!

oldukları! söylenebilir.
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